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LE FAUBOURG

MENU a 105 €
Menu unique pour Iensemble des invités

Apéritifs
Apéritifs servis sous forme de table daccueil
Avec soit - punch. sangria maison ou kir et amuses bouches (I'euilletes et Toasts maison)

Le hors doeuvre

Assiette des Capitouls
(Foie gras de canard entier. Magret seche. gesiers confits. petite salade en mesclun)
Ou
Marbre de Foie Gras au Pain depices

Lentrée
Tartare de Saumon frais
Ou
Dos de cabillaud roti et sa concasseée de tomates aux amandes

Le Trou
Trou du Faubourg a la liqueur de Péches de Vignes

Le plat
Emincé de magret de canard roti a la créme de cépes
Ou
Noix de joues de Porc confiles. sauce Bordelaise
Ou
Magret de canard. sauce au miel dacacias
Ou
Pavé de Veau du Quercy. sauce Trompettes (supplement 2€)
Ou
Supréme de Pintade. sauce aux Citrons confits

Garnitures
Tous nos plats sont garnis de leégumes prépares au gre des saisons
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Dessert
Tiramisu au café
Ou
Charlotte aux poires sur chocolat chaud
Ou
Panna colta aux fruits rouges
Oou
Feuillantine au chocolat sur creme anglaise

Sont compris dans nos menus et selon le choix de vos mets
(1 bouteille pour 3 personnes)
" Vin blanc sec Cotes de Gascogne * Vin rouge Gaillac AOC: Cafe



